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Amuse bouche

Le Foie gras mi-cuit a la facon du Chef, chutney fruits secs, fine gelée

/
Le Blanc de Sandre, compotée de léegumes du solell, chorizo, jus acidulé
ou
Le Veau, en grenadin, garniture d'un 0sso bucco, sauce tomatée

L'assiette de 3 fromages de nos régions et son chutney
ou

Le Fromage blanc fermier de la Famille Martin a Champ sur Barse

/

Les fruits rouges, dans un jus glacé, sorbet yaourt et croustillant

Mignardises

99€ par personne
Conseillé pour 2 personnes minimum

Taxes et Service compris
Soucieux de travailler des produits frais et saisonniers, veuillez nous excuser de toute éventuelle rupture
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